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早餐 ➔【黃洛瑤族寨景區】金江河穿寨而過，風景秀麗 ➔ 午餐品嚐景

區內【龍脊特色午餐】➔ 遊覽【龍脊梯田景區】(含九龍五虎觀景台往

返電瓶車) 規模宏大的梯田群 ➔返回【桂林】 ➔晚餐後入住酒店

DAY 4

早餐 ➔ 遊覽桂林城徽【象鼻山】桂林山水的典型代表 ➔ 午餐後前往

【桂林西】乘搭高鐵前往【香港西九龍】，結束愉快旅程！

包：早午餐陽朔-香港

團號：CCGY04A

包：早午晚餐DAY 2 桂林-龍脊-桂林 住：桂林大公館(或同級)

DAY 1

【香港西九龍站】集合 ➔ 乘搭高鐵前往【桂林西】➔ 入住【桂林大公

館酒店】➔ 遊覽【國賓洞—蘆笛岩景區】洞內有大量玲瓏剔透的石笋、

石乳、石柱、石幔、石花，猶如壯麗的地下宮殿 ➔ 晚餐後入住酒店

包：午晚餐 住：大公館酒店(或同級)香港-桂林西

DAY 3

早餐 ➔【竹江碼頭】➔【四星船遊覽灕江風光】(含船上自助午餐) 

“百里灕江，百里畫廊”，每一處景致都是一幅中國水墨畫 ➔【十裏

畫廊賞月道】遠觀月亮山 ➔ 前往【陽朔西街】可跟隨導遊逛陽朔西街 

➔【於西街晚餐】➔ 欣賞大型戶外實景演出【印象劉三姐】(VIPB2席

位) ➔ 入住酒店

包：早午晚餐桂林-陽朔 住：益田西街酒店(或同級)



桂林山水甲天下四天遊

以上費用已包括：

高鐵：香港至桂林西往返高鐵二等座

交通：全程空調旅遊巴

酒店：3晚酒店住宿，根據行程表內所列之酒店或同級，以兩人共用一房爲標準。單人房附加費則以一人占一房爲准

膳食：7正餐3早餐，行程表內所列之團餐餐廳膳食則以其最終安排爲准

觀光/門票：景點大門票，電瓶車

服務費：領隊、導遊、司機服務費

印花稅：旅遊業監管局印花稅 

保險：蘇黎世團體保險港幣十萬元（意外身故及永久傷殘保障）

費用不包括：

行程表以外之觀光節目 

旅遊證件及各國入境簽證費用

給予景區工作人員、餐廳侍應生、酒店、機場及各類交通工具之行李生之服務費

因交通阻延·罷工、颱風或其他突發情况而非本公司所能控制而引致之額外費用

個人綜合旅遊保險 

*如因天氣導致【印象劉三姐】停演，則改為【桂林千古情】

有關70歲或以上群組人士，如欲報名參加本社組織的旅行團，必須注意以下有關健康聲明事項根據對旅客高齡群組人士相關要求幷聲明如下：

1. 參加者必須瞭解自己的身體情况，適合參加此旅行團行程。

2. 參加者必須按本社要求如實告知相關健康情况，幷如在行程中如有健康問題導致影響參加者的行程，參加者是有責任承擔所産生的全部費用。

3. 如在旅遊過程中，如某些景點接待單位對高齡人士參加有所限制，參加者有權作深入考慮才决定是否參加，參加者明白决定參加與否純屬個

人意願，幷願意承擔一切責任。

4. 如在旅遊過程中，參加者由于個人健康或身體不適或其他原因導致不能繼續完成行程，而導致提前返港、就醫等情况發生，參加者必須明白

這不是本社的責任。

5. 參加者已告知了直系親屬幷得到他們的同意，同意本社任何單一或全部核實需求及義務。

以上聲明內容必須是參加者所知事實的全部，參加者已明白是次行程中可能存在因地域差異對身體產生的反應和旅途中帶有辛勞程度。

**如欲報名參加旅行團，而屬于以上提及的組別人士，報名時必須簽署以上健康聲明，以茲作實！

健康聲明通知

D1 午餐
雞樅菌煲果園雞湯、家厨飄香雞、汗蒸灕江劍骨魚、灕江谷鴨、鮮
露灕江蝦、桂花小排、永福酸炒牛肉、柴火香乾、豆角燒茄子、蒜
蓉粉絲娃娃菜 、桂林米粉、時令果盤、米飯、茶水

D2 午餐
野生香菇三鮮湯、竹筒雞半隻、瑤寨香菇燜雞半隻、山泉小河魚、瑤
家豆腐釀、山笋炒臘肉、野生木耳炒肉片、水煮牛肉、土豆燜肉片、
青炒時蔬、黃燜老南瓜、竹筒飯、龍脊米酒、時令果盤、米飯、茶水

D2 晚餐
洪湖蓮藕簡骨湯、脆笋炒五花肉、糖醋咕嚕肉、芙蓉蛋蒸肉餅、清
蒸灕江皖魚、香芋扣肉、木桶飄香雞、滿園春色、蒜蓉炒時蔬、桂
林船上糕、果盤、米飯、茶水

D3 午餐    四星遊船自助午餐
小吃甜品類：竹葉酥肉、肉粽、五谷豐登、蛋糕兩款、酒釀菠蘿湯圓
湯：菌菇湯
熱 菜：蒜香船家燒鴨、五彩溜雞片、洋葱回鍋肉 、韭菜肉沫香乾、
萵笋肉丸、香酥茄盒雞米花、西紅柿炒雞蛋、炸薯條、鶏汁蘿蔔絲、
紅燒土豆 
主 食：雜糧米飯、桂林米粉、手工水餃
水 果：水果拼盤
酒 水：果汁、酸梅湯、羅漢果茶、咖啡

D3 晚餐
竹笙幹貝冬瓜湯、大師傅金獎啤酒弄水骨魚、黑雞樅菌炒田園三鮮
荔浦香芋蒸排骨、會跳舞的鋼管瑤山雞、莫老爺黑叉燒、陽朔風味
釀田螺、農家土猪肉炒小南瓜

D4 午餐
竹蓀干貝冬瓜老雞湯、椿記雙味鵝、鹽香脆皮雞、清蒸鱸魚、椿記
牌臘味、侗椒炒牛腱、魚餅猪肚煮腐竹、蟹子粉絲煲

菜單僅供參考，根據季節和原料的不同，部分菜品將做同值調整。以上菜單按10人標準安排，人數減少或增加會按實際人數做出調整。

D1 晚餐
汽鍋肉丸湯、豆腐燜黃鱔骨魚、石磨豆腐釀、小炒黃牛肉、幹笋黃
燜鴨、老長沙酥肉、秘制脆爽肚、外婆菜窩窩頭、大碗有機花菜、
古法香芋煲、白灼菜心、豆腐花大份、時令果盤、米飯、茶水



預訂須知
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