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團號：CJNS06D

DAY 1

【香港國際機場】集合 ➔ 乘搭MU766(11:35am-14:00pm)【南京】➔

【南京雨花台】整個景區分爲烈士陵園區、名勝古迹區、雨花石文化區、
雨花茶文化區、生態密林區，也是賞花的好地方 ➔ 入住酒店

酒店早餐 ➔【南京大屠殺遇難同胞紀念館】展示了南京大屠殺、日軍

“慰安婦”制度、中國人民抗日戰爭偉大勝利的歷史 ➔【南京牛首山】

(含景區觀光車) ➔ 車赴【無錫】沿途車遊【太湖十裏明珠堤】賞太湖風

光 ➔ 古風唐韵【禪意拈花灣小鎮】白天感受唐風小鎮的雅致，晚上賞

夜景觀演出 ➔ 入住酒店

DAY 3

酒店早餐 ➔【靈山勝境】➔【梵宮景區】是一座相當華美的佛教宮殿 
➔ 世界遺產【留園】中國四大名園 ➔ 漫步【七裏山塘古街】被稱爲
“老蘇州的縮影，吳文化的窗口”➔ 入住酒店

DAY 4

酒店早餐 ➔ 千年古刹【寒山寺】➔ 車赴【杭州】---世界遺產【西湖】
船遊西湖 ➔ 登【城隍閣景區】品西湖藕粉，賞西湖全景 ➔【夜遊錢
江新城、城市陽台】看杭州亞運會主會場“大蓮花”欣賞兩岸的都市
風光 ➔ 入住酒店

DAY 5

DAY 6

酒店早餐 ➔ 自由享用酒店設施或打卡網紅書店【滴水湖朵雲書院】➔ 
乘搭MU8629(15:00-17:40)或MU505(16:20-19:05）直飛香港 ➔結
束愉快的行程！

包：早午晚餐

包：晚餐

包：早午晚餐

包：早午晚餐

包：早午晚餐

包：早午餐

住：文景酒店(或同級)香港-南京

DAY 2 南京-無錫

無錫-蘇州

蘇州-杭州

杭州-上海

上海-香港

住：波羅蜜多酒店(或同級)

住：敏華希爾頓逸林酒店(或同級)

住：皇冠假日酒店(或同級)

住：滴水湖洲際酒店(或同級)

酒店早餐 ➔ 乘車前往【上海】---【朱家角古鎮】➔ 【上海徐家匯書
院+徐家匯天主教堂（外觀）】感受都市里難得的靜謐 ➔【南京路步
行街】➔“百年濃縮【外灘】上海城市象徵意義的景點 ➔ 入住酒店



南京/無錫/蘇杭/上海六天遊

以上費用已包括：
機票：香港直飛南京經濟艙機票、上海直飛香港經濟艙機票
交通：全程空調旅遊巴
酒店：5晚酒店住宿，根據行程表內所列之酒店或同級，以兩人共用一房爲標準。單人房附加費則以一人占一房爲准
膳食：10正餐5早餐，行程表內所列之團餐餐廳膳食則以其最終安排爲准
觀光/門票：景點大門票、景區觀光車
服務費：領隊、導遊及司機服務費
印花稅：旅遊業監管局印花稅
保險：蘇黎世團體保險港幣十萬元（意外身故及永久傷殘保障）
費用不包括：
行程表以外之觀光節目
旅遊證件及各國入境簽證費用
給予景區工作人員、餐廳侍應生、酒店、機場及各類交通工具之行李生之服務費
各地機場稅、燃油費、額外附加費、稅項及行李超重費用
因交通阻延·罷工、颱風或其他突發情况而非本公司所能控制而引致之額外費用
個人綜合旅遊保險

＊ 如旅遊大巴未能進入西湖景區，則取消西湖遊船，改去南山路柳浪闻莺的西湖景區

有關70歲或以上群組人士，如欲報名參加本社組織的旅行團，必須注意以下有關健康聲明事項根據對旅客高齡群組人士相關要求幷聲明如下：

1. 參加者必須瞭解自己的身體情况，適合參加此旅行團行程。

2. 參加者必須按本社要求如實告知相關健康情况，幷如在行程中如有健康問題導致影響參加者的行程，參加者是有責任承擔所産生的全部費用。

3. 如在旅遊過程中，如某些景點接待單位對高齡人士參加有所限制，參加者有權作深入考慮才决定是否參加，參加者明白决定參加與否純屬個

人意願，幷願意承擔一切責任。

4. 如在旅遊過程中，參加者由于個人健康或身體不適或其他原因導致不能繼續完成行程，而導致提前返港、就醫等情况發生，參加者必須明白

這不是本社的責任。

5. 參加者已告知了直系親屬幷得到他們的同意，同意本社任何單一或全部核實需求及義務。

以上聲明內容必須是參加者所知事實的全部，參加者已明白是次行程中可能存在因地域差異對身體產生的反應和旅途中帶有辛勞程度。

**如欲報名參加旅行團，而屬于以上提及的組別人士，報名時必須簽署以上健康聲明，以茲作實！

健康聲明通知

南京鹽水鴨、蔥油白切雞、特色炭烤魚(鱸魚)、太祖金陵脆皮烤鴨、
雙味手工藕夾、香酥椒鹽蝦、糯米蒸肉丸、招牌番茄牛腩、麥香醬
肉烤鴨包、木耳山藥燉老雞、紅燒獅子頭、幹鍋有機花菜、清蒸蝦
幹雞蛋、清炒菠菜、金陵灌湯包、時令水果

鹽水鴨（整只）、梅乾菜扣肉、脆皮烤鴨（整只）、白灼黑虎大蝦、土豆
燒牛腩、糯米蒸仔排、醬香烤鴨包、木耳山藥燉老雞、雙味手工藕夾、幹
鍋有機花菜、特色素雞煲、荷塘小炒、桂花赤豆小元宵、時令水果、兩瓶
啤酒一瓶可樂

冷菜六味碟 熱菜：三絲銀魚羹、鹽水白蝦、雙脆牛肉粒、鹽鹵百葉、
海參燴蹄筋、緣一土雞煲、無錫排骨、無錫素麵筋、薺菜燴魚圓、
山藥炒木耳、時蔬一道、湖鮮面疙瘩、紅糖發糕、兩瓶啤酒一瓶可
樂

港式燒鴨、廣式特色魚蝦煲、白玉煮白蝦、順風順水撈鱸魚、鐵板鳳梨牛
仔骨、海鮮黑豆腐、西洋菜牛肉丸、三絲銀魚羹、珍菌小瓜炒雞柳、田園
時令蔬、幹鍋花菜、香菇青菜、米飯、兩瓶啤酒一瓶飲料

冷菜：白切豬肚、鹽水毛豆、蟲草花玉筍絲、蘇式醬鴨
熱菜：松鼠桂鱼、蒜蓉基圍蝦、榮記鱔絲、外婆滋味肉、筒骨高山
蘿蔔、湖中三白、韭香炭烤肉、菌菇牛柳、蝦仁茶樹菇、素雞煲、
蚌肉金花菜、 時蔬一道  點心：桂花糕   湯：魚骨豆腐湯

精美四味碟、西湖牛肉羹、蔥油海鱸魚、千張結燒肉、椒鹽大蝦、糖醋裏
脊、三丁豌豆、幹鍋雙素、家燒鹹肉薺菜包、清炒時蔬、香乾肉絲、杭椒
牛柳、醬爆茄子、點心一道、一品鮮果、米飯

冷菜：三色雞絲湯麵、西湖韵藕、杭州醬鴨、白切雞、燒椒皮蛋、
脆麻椒黃瓜 熱菜：蒜香蜜汁排骨、龍井蝦仁、綠茶紅燒肉、大厨小
炒肉、招牌粉絲裹蝦、狀元芋頭煲、杭州香鍋捲心菜、西湖牛肉羹、
招牌蝦餃皇（十隻）、綠茶烤雞、小鍋土豆、白灼時蔬、魚頭誘惑，
兩瓶啤酒一扎西瓜汁

冷菜：特色白切雞、馬蘭頭香乾、本幫醬鴨、五香小素雞、老醋海蜇、金
針菇   熱菜：五香鹹蹄髈、秘制紅燒肉、上海油爆蝦、炒三鮮、银鱼炒蛋、
椒鹽排條、肉末粉丝煲、水芹香乾、自製麵筋煲、上海酒香草頭、酒釀小
圓子、兩瓶啤酒一瓶可樂

樱花虾酥脆鲜芋丝、蝦仁跑蛋、糖醋排條、蛤蜊燉蛋、橄欖菜四季
豆、本幫紅燒雞塊、老火臺州豆腐、蠔油嫩牛肉、蝦醬幹撈粉絲、
香酥樟茶鴨、生炒廣東菜心、養生菌菇湯、上海炒麵、大瓶可樂或
雪碧1瓶、大瓶啤酒2瓶

黑椒牛仔粒、廣式吊燒鴨整只、本幫扣甜肉、椒鹽排條、金玉滿堂、薺菜
燴雙菇蝦仁、野菜焗燒排、西芹百合、幹鍋花菜、田園綠葉蔬、魚頭湯、
點心：紫陽小米糕、兩瓶啤酒一瓶可樂

菜單僅供參考，根據季節和原料的不同，部分菜品將做同值調整。以上菜單按10人標準安排，人數減少或增加會按實際人數做出調整。

＊ 由於國際油價不穩定，現時國內外航班進入停飛潮，行程航班都有機會更改，本公司有修改航班及日期之權利。



預訂須知
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